
 

Saflager W-34/70
Levure sèche de basse fermentation

Ingrédients : Levure (Saccharomyces cerevisiae), agent de réhydratation 
 

Caractéristiques : Cette célèbre souche de Weihenstephan en Allemagne est utilisée mondialement dans 
l'industrie brassicole. Ses propriétés technologiques l'ont rendue célèbre pour la production de 
bières de basse fermentation et elle est utilisée par des brasseurs industriels et des groupes 
brassicoles de renom. Sédimentation : forte. Densité finale : moyenne.  
 

Dosage: 80-120g/hl pour un ensemencement à 12-15C. Augmenter le taux d'ensemencement lorsque la 
température est inférieure à 12C, jusqu'à 200-300g/hl pour une fermentation à 9C. 
 

Instructions pour l'ensemencement : 
 

Réhydrater la levure sèche en la remuant dans une cuve pour obtenir une crème de levure  
avant l'ensemencement. Verser la levure dans dix fois son poids d'eau stérile ou de moût à 27C 
± 3C. Une fois la levure sèche reconstituée en crème (compter 15 à 30 minutes), continuez à 
remuer lentement pendant encore 30 minutes. Ensemencer ensuite la crème dans la cuve de 
fermentation.  
Une alternative consiste à ensemencer directement la levure sèche dans la cuve de fermentation 
à condition que le moût soit à une température supérieure à 20C. Verser progressivement la 
levure sèche dans le moût en vous assurant que la levure couvre toute la surface du moût de 
manière à éviter la formation de grumeaux. Laisser reposer une demi-heure puis mélanger le 
moût en l'aérant.  
 

Température de fermentation : 
 

Température de fermentation conseillée : 9C – 15C, idéalement 12C 
 

Packaging : 20 sachets sous vide de 500g, en carton.  
 
 

Stockage : Conserver dans un endroit frais (>10C) et sec. 
Après ouverture, les sachets doivent être refermés et conservés à 4C. Les utiliser dans les 7 
jours suivant l'ouverture.  
Les sachets mous ou endommagés ne doivent en aucun cas être utilisés.  
 

Conservation : Voir date d'expiration sur les sachets. 24 mois à partir de la date de fabrication dans les 
conditions de stockage conseillées ci-dessus.  
 

Spécifications : % matière sèche : 94,0 – 96,5 
 Cellules viables à l'ensachage :  > 6 x 109 / gramme 
 Bactéries totales* : < 5 / ml 
 Bactéries acétiques* : < 1 / ml 
 Lactobacilles* : < 1 / ml 
 Pediococcus* : < 1 / ml 
 Levures sauvages non Saccharomyces*  < 1 / ml 
 Micro-organismes pathogènes : Conforme à la législation 

 
 *ces chiffres correspondent à un ensemencement de 100g de levure sèche/hl de moût.  

 
Important : Compte tenu de l'impact de la levure sur la qualité finale de la bière il est primordial de 

respecter le process de fermentation conseillé.  Nous recommandons de faire des essais de 
fermentation avant toute utilisation commerciale de nos produits.  
 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


